

Restaurangmaskiner och Utrustning

Tänk igenom vad du behöver utifrån den meny och inriktning du ska ha på din restaurang eller på ditt café!

Restaurangmaskiner av bra kvalitet underlättar och förenklar köksarbetet. Spis, kyl/frys och diskmaskin är de allra mest nödvändiga maskinerna som bör införskaffas. 
Gå sedan vidare och köp de restaurangmaskiner som är lämpliga för just din verksamhet ‒ stekhäll, skärmaskin, fritöser, riskokare, specialugn, värmeplattor/kylplattor för servering osv. 
Kan du sköta tillagning och servering rationellt med hjälp av restaurangmaskinerna så höjer du servicenivån och också lönsamheten.

Nya restaurangmaskiner är miljövänliga och energisnåla jämfört med äldre utrustning. Att från början profilera sig som en miljövänlig restaurang är idag ett bra försäljningsargument.

Tänk också över vilka mindre köksredskap och utrustning du behöver när du ska beställa restaurangmaskiner, ex. kokkärl, kantiner, ösor, stekspadar, glas och porslin osv. 
Icke att förglömma det rostfria såsom arbetsbänkar och hyllor samt inredning.
Om du beställer allt samtidigt är det lättare att förhandla sig till mängdrabatt. 
Klicka på "Offert" och fyll i alla uppgifter om önskade produkter enligt formuläret och skicka ett mail till oss. 
För fraktkostnader, villkor för returrätt och eventuella reservdelar, se Villkor & info.
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