VinBlad Vinter 2021
Bonjour VinVénner,

Siffror, nummer, antal, varde, belopp... ' S e

det kdnns som manaden december ar den manad dar S|ffror har mer an nagonsin betydelse

For det forsta, forste advent, med det forsta ljuset téant och sedan andra, tredje och fjarde.

For det andra, adventskalendern med en lucka for varje siffra i manaden.

For det tredje, dagen fore dopparedan, ar en siffra i sig.

For det fjarde, alltid klockan 15,00 pa julafton, ar ocksa ett nummer.

Att avsluta numreringen har, innebar sakert en nonchalering av flera betydelsefulla siffror i december.
Men fragan kan stallas:

- Vilka siffror ar egentligen relevanta och vasentliga. Vilka ar éverflodiga och oviktiga?

Jag vagar inte ta upp diskussionen vad som galler viktiga siffror i december och i den svenska jultraditionen, men jag
Onskar daremot gora det i vinvarlden.

Innan diskussionen beger sig ut pa hal is dnskar jag papeka: Siffror och vin hénger inte ihop. Enligt min personliga
filosofi ar det anledningen till att ni aldrig finner nagra betyg pa vinerna i VinBladet.

Emellertid ar det svart att franga siffrorna helt.

Exempelvis, priset &r angeléget att kénna till nar man képer vin. A andra sidan ar det angenamt att bli bjuden pa ett
gott vin och pa sa vis totalt ignorera saluvardet och siffrorna bakom etiketten.

Varfor inte ge bort ett gott vin i julklapp?

Andra siffror som standigt dyker upp tillsammans med en vinflaska ar alkoholhalten. Det &r lag pa att satta ut
alkoholhalten och totalt olagligt att sélja vin utan utsatt alkoholhalt.

Och da kan man fraga sig varfor??? Varfor satter man ut alkoholhalten pa etiketten? Om vinet ar naturligt gjort, kan
vinet inte dverstiga 15,50 % (max 17, om vi ska vara arliga).

MEN varfor bry sig om 13,50 eller 14 % om vinet smakar bra och ar i balans?

Skulle det inte, i stallet, vara mycket mer intressant att satta ut sockerhalt och svavelhalt pa vinetiketten?

For lika naturligt att ett vin inte kan dverstiga 15,50 % alkohol om det ar naturligt gjort, lika naturligt ar det att vinet
innehaller mindre &n 2 g socker per liter. Anledningen ar att jastsvamparna som ater upp det ursprungliga sockret i
druvan dér och kan inte driva jasningsprocessen langre NAR DET INTE FINNS SOCKER KVAR.

Vand pa teorin, jastsvamparna arbetar &nda tills det inte finns socker kvar! Det betyder att om vinet innehaller socker
(6ver 2 g/l), sa innebar det att det inte ar ett vin gjort pa naturligt satt.

Det finns nagra undantag. Nar man satter till "grappa”, "marc” for att eliminera alla jastsvampar fére jasning och pa sa
vis behalla det ursprungliga sockret i druvan, vilket anvands i VDN (vin doux naturels). Steril filtrering/
svaveltillsattning kan ocksa ta dod pa jastsvampar om odlaren vill ha socker kvar i vinet. Som ni finner i tex Sauternes,
Alsace, Jurancon, Jura och viner fran Loire.

MEN ETT VIN SOM AR GJORT AV EN AKTA VINODLARE OCH PA RIKTIGT VIS HAR ALLTID MINDRE AN TVA
GRAM SOCKER PER LITER. (Undantag exempel namnda)

Det ar en relevant och vasentlig siffra i vinvarlden, irrelevant om det ar december eller €j.

Eftersom sidan ar slut far vi ta diskussionen om svavelhalten i kommande VinBlad.... Har kommer Vinterns VinBlad
med viner under 2 g socker per liter, fran arliga, franska vinodlare. Pa Clos Puy Arnauds viner ser ni aven svavelhalten
utsatt.

Ni finner viner fran alla Frankrikes hall: Bordeaux, Bourgogne, Loire, Beaujolais, Languedoc och Champagne gjorda
med kansla och terroir.

Fransk-Svenska halsningar,

My, Larne och Willy
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BORDEAUX
CLOS PUY ARNAUD Cotes de Castillon
EKOLOGISK & BIODYNAMISK

Sedan 2004 arbetar Thierry Valette sin 13 ha stora vingard i biodynamisk anda.
For Thierry ar vinmakandet ett teamwork och hans tre anstallda ar med vid alla
blendprovningar.

Forsta gangen vi provade hans viner var pa VinExpo 2011. Vid en provning av

endast ekologiska viner stod vi och provade hos en vinodlerska vars viner vi
tyckte om, men vars namn vi glomt. Plétsligt dok det upp en man med bla dgon, kladd i rosa skjorta och bad om att fa prova hennes
viner. Hans provningskommentarer var hogst intressanta samt pertinenta och nyfikna som vi ar, fragade vi, vem den rosa skjortan
var?

Som svar fick vi att det var den bésta vinodlaren i hela appellationen och efter kommatecken tillades, utan tvekan.

Vi tackade for provningen och bérjade leta efter den rosa skjortan. Det gick ganska snabbt att hitta honom for att fa franska vinodlare
gar kladda i rosa skjortor. Vi blev snabbt imponerade av hans viner som skiljer sig markant fran manga andra Bordeauxviner.
Thierrys viner &r eleganta, friska med hog mineralitet och frukt. Ekfat anvands men aldrig mer an 50 % ny ek.

Thierry arbetar med biodynamik. Mankalendern ligger alltid framme pa kontoret. Alla viner arbetar med vildjast. Tack vare ett
halsosamt ekosystem bland sina plantor mognar druvorna tidigare &n grannens och ph-vardet pa vinet ar lagt vilket tillater honom
att anvanda ytterst lite svavel.

For att ndmna nagra ord om appellationen, den ligger strax vaster om St Emilion. Thierrys marker ligger exakt 300 meter fagelvagen
fran St Emilion. Hans odlingar ar exponerade for att fa sa manga soltimmar som mgjligt. Vinodlingarna vaxer 100 meter éver havet
och drar darmed fordel av vinden. Alla hans druvor ar handplockade i sma korgar. Han ar med i den hdgst respekterade skalan av
biodynamiska vinodlare, BioDyvin. P& Clos Puy Arnauds etiketter finns avtecknat fran garden ett almtrad som ar 150 ar gammait. |
Véstra Europa har almarna i stort sett utrotats av almsjukan. Att den statliga almen star kvar pa Puy Arnaud anser Thierry ar tack
vare energin som strémmar pa hans kalkrika jord och som framhavs &ven i vinerna med hjélp av biodynamiken. Clos Puy Arnaud
gor ca 60 000 flaskor om aret och klattrade upp pa den prestigefyllda listan i Guide de Revue de Vins de France 2021 med tva
stjarnor. Tre stjarnor ar det hogsta betyget och presenterar endast 101 vingardar av 38 000.

Thierry satter ocksa ut svavelhalten pa sina viner, se nedan.

Rott Cuvée Bistrot 2020 Vin de France 14 Euro

55 % Merlot och 45 % Cabernet Franc. Vilken frackhet att ldgga ett Bordeaux vin pa Bourgogneflaska. Men det ar ocksa ett hogst
annorlunda vin fran Bordeaux. Vinet &r inte avstjalkat och laggs med hela klasar i en stéltank dar det bara far ligga fyra dagar.
Darefter pressas det forsiktigt och far sedan fortsatta att jasa och mogna i fem manader. Ocksa pa stalfat. 2020 gjordes 5 600 flaskor
och lades pa flaska en fruktdag enligt mankalendern. Glém Bordeaux-stilen dven vid avsmakning. Blyg nasa och frisk och latt mun.
Vi drack det till en Chocroute och det fungerade jattebra. Gar aven till stekt torsk. Ett Iatt rétt vin. Svavel: 15 mg/l. Alkohol: 12 %.

Rott Cuvée Pervenche 2019 Aop Coétes de Castillon 18 Euro

65 % Merlot, 35 % Cabernet Franc. Aven har hela klasar men i betongtank. De témmer tanken med gravitation och blandar inte i
det pressade vinet. Tre fjardedelar har mognat 10 manader i betongtank och en fjardedel i stora lerkrukor. Fin né&sa, harlig kryddig
het i attack, kryddnejlika, lite tobak. Elegant och atmosfarvanligt. Lite mjukt damm pa tungan. Sa hér skrev jag om 2017 men det
tog slut innan VinBladet blev fardigskrivet. Efter papekande till kontoret ringde Thierry upp och sade: -"Sedan vi borjat lagra vinet i
lerkrukor far vi fram mer frukt och terroirkaraktar. 2019 ar troligtvis straet vassare an 2017.” For forsta gangen

presenterar jag darfor ett vin vars argang jag annu inte provat. Jag litar pa Thierry. Svavel: 28 mg/l. Alkohol: 13,5 %

Rott Cuvée Les Ormeaux 2016 Aop Coétes de Castillon 25 Euro

75 % Merlot och resten Cabernet Franc. Plantorna &r 30 ar gamla. Ocksa hela klasar! Valdigt ovanligt, speciellt i Bordeaux! Vinet &r
lagrat forst tva tredjedelar pa betongfat och en tredjedel pa gammal ek i 6 manader och darefter 12 man pa betongfat. Mer koncent-
ration &n féregaende vin men &nda stor elegans. Mogna bar, plommon och mineralitet. Trevligt och gott bordeauxvin! Kan lagras
upp till 6-8 ar men njutningsbart redan nu. Onskar ni dricka vinet nu till jul & denna cuvéen utmarkt om ni lagger vinet pa karaff tva
timmar innan njutning. Svavel: 50 mg/l. Alkohol: 13,5 %

Rott Clos Puy Arnaud 2017 Aop Coétes de Castillon 35 Euro

70 % Merlot, 25 % Cabernet Franc och 5 % Cabernet Sauvignon. Detta ar Thierrys toppvin som gjort honom sa kand i den franska
vinvarlden. Tro det eller e men aven har ar det hela klasar som trillar ner i tanken. Vinet ar mognat en tredjedel pa ekfat, varav 15
% nya ekfat en tredjedel pa stora ekfat och en tredjedel pa lerkrukor. Efter blandning ligger vinet ytterligare 3 manader pa betongfat.
Stor, betydelsefull ndsa. Mun likasa. Stort vin med allt fran mogna bér till kryddor. Ett komplext vin som bjuder in till en gastronomisk
upplevelse. Kan lagras till 2030. Ska laggas pa karaff om ni 6nskar dricka det fore 2025. Svavel: 77 mg/l. Alkohol: 14 %
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COTES DE RHONE

Domaine PERE CABOCHE ,
Chateauneuf du Pape LUTTE RAISONNEE

Ar en doman och en kvinna som knappast behéver presenteras

bland vara trogna Vinblads-lasare.

Hennes viner ar omtyckta. Vi arbetar med henne sedan 2007.

Numera &r hon gift med en annan vinodlare i byn och de har en son.

| dag ar doménen 80 hektar stor och ligger i utkanten av den lilla staden

Chateauneuf du Pape. Fran bérjan var familjen Boisson bade hovslagare

och vinodlare, men numera bara vinodlare. Emiles pappa Théophile forlorade sin fader nar han bara var tre ar och hann inte bli
upplard till hovslagare, som pa den tiden gick i generationer. Daremot dverforde Emilies farmor sin stora kérlek for vinodlingar och
vin till sin son. Hovslagaryrket foll bort i familien men Caboche ar dock kvar i domanens namn och betyder "sém”, "spikarna” som
man faster hastskorna med.

Det finns manga tillatna druvor i appellationen. "Grenache &r min favoritdruva. Grenache anpassar sig till var region, den gar
dessutom underbart bra tillsammans med andra druvor och enligt min uppfattning ger den speciellt eleganta viner”, anser Emilie.
Terroiren har aven en stor betydelse i Chateauneuf du Pape som i alla franska appellationer. Har bestar marken av stora runda
stenar i vackra bruna och orangetonade farger. De kallas «Galets roulés». Dessa fungerar som lavastenar i en bastu. Stenarna
varms upp under dagen och magasinerar varme som langsamt stralar ut under natterna. Detta gor att mognaden pa vindruvorna blir
jamn och balanserad. Vingarden ar annu inte klassad som ekologisk men sedan Emilie har tagit éver garden pléjs jorden mer och
mer for att ersatta ograsbeké@mpningen. Emilie har ocksa tagit beslutet att avstjalka alla sina druvor innan vinifiering. Speciellt for att
fa eleganta viner.

Detta och lite till bidrar till féljande slutord: Ett allmant omddme é&r att viner fran Chateauneuf du Pape ar ganska tuffa, bestamda och
behdver vantas pa. Lat ga for det omdémet. Men om de gors av en kvinnlig hand, hittar vi samtidigt en mjukhet och passion.

Som i just Emilies viner.

Rott Pére Caboche 2020 Aop Cotes de Rhéne 11,80 Euro
53% Grenache, 20% Syrah, 15% Carignan, 8% Marselan, 3% Mourvédre och 1% Cinsault. Tva veckors
vinifiering innan press. Sedan mognat pa stalfat for att behalla sin frascha frukt. Rdd frukt och lite vanilj i nasa.
Mjukt vin med diskreta tanniner. Perfekt vardagsvin till vardagsmat. Prisvart.

Rott Chateau La Cote 2020 Aop Cotes de Rhone 12,50 Euro
60% Grenache, 25% Syrah och 15% Carignan. Vinet kommer fran en mark som familjen kdpte 1992. Chateau
La Cote ér lite kraftigare &n féregaende vin. Emilie later skalen ligga och dra kraft en vecka mer. Men kanske
2020 &r den fruktigaste argang Emile har gjort. Frukt, orter, lite vitpeppar och lakrits. Bor drickas inom fyra ar.

Rott Pére Caboche Chateauneuf du Pape 2020 Aop Chateauneuf du Pape 22,50 Euro
80% Grenache, 15% Syrah och 5% Mourvédre. Vinstockarna ar 70 ar. Alla druvorna ar handskérdade. Emile anvander inga sma,
nya ekfat utan i stallet stora "foudres”. Till halften nya, till halften aldre. Eken &r inte dominant, men tillater vinet att andas under
uppvaxttiden. Det ger ett runt, fruktigt vin med mycket bra struktur. Efter att Parker betygsatt Chateauneuf du Pape-viner battre an
Bordeaux har priserna i appellationen flugit i hdjden. Mjuk nasa, som nastan far en att tnka pa en ljummen sommarkvall mitt i
vintermérkret. Sammet i mun, men en nypa kryddor och mdrk choklad. Mjukt, ortigt och gott. Bra balans och férférande Grenache.
Attraktiv i sina unga dar men kanske lite utstickare i stilen och kommer bli &nnu stiligare och smakfull med tiden. Servera den vid 17-
18 grader. Kan lagras i tio ar.

Rott Cuvée Elisabeth Chambellan 2019 Aop Chéateauneuf du Pape 28 Euro

95% Grenache och resten av de tolv tillatna druvorna i appellationen. De &ldsta vinstockarna pa vingarden. Mindre avkastning, hogre
koncentration, langre lagring och en hylining till kvinnorna i familjen. Elisabeth ar farmodern som &rvde vinodlingarna men som gifte
sig med hovslagaren Boisson. Vinet ar Emilies stolthet. Stdrre koncentration och kladd i morkrod sammetskl&nning. Vanilj, mogen
frukt, mjuka tanniner och aterigen frukt. Ett utomordentligt vin att dricka med vanner som man inte tréffat pa lange. Har endast 60
flaskor utav 2019 sedan argang 2020,.
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Domaine de CABROL CABARDES Lutte raisonnée

Nar man svénger ner pa den lilla vagen genom den nybyggda entrén, kanns det som man slar upp forsta sidan i en Marcel Pagnol-
roman. Forsta kapitlet borjar med en landskapsskildring i sydfransk stdmning. Olivirad, mandeltrdd, rosmarin, vildsparris,
cistusbuskar, jarnek, massor av vildtimjan och naturligtvis vinplantor. Landskapet béljar mellan dal och kulle med utsikt Gver
Pyrenéernas toppar. P4 sommaren hors syrsornas sang och pa vintern viner havsvinden eller nordanvinden till blivande Véstan eller
Ostan-vin.

Men stdmningen pa vingarden har blivit annorlunda sedan maj.

Hervé ringde mig en séndagsmorgon och sade: "Du forstar att det &r nagot speciellt som hant eftersom jag ringer en séndagsmorgon?
Jag fragade i min tur: - Har Claude bestamt sig for att borja arbeta ekologiskt men svaret jag fick var minst sagt brutalt och
uppskakande. Claude hade gatt bort i hjartattack under natten.

Claude var inte bara en vinodlare som jag kdpt vin av sedan manga ar. Claude var en véan och utan honom hade jag inte varit den
person jag ar i dag. Vi har kant varandra sedan 2000 och provat manga viner och delat flera stunder tillsammans. For drygt tio ar
sedan fragade Claude mig om jag ville vara med i Cabrols blendprovningar, det vill séga att prova de olika tankarna for att blanda
det basta vinet. Det var naturligtvis en enorm &ra och givetvis sade jag ja! Att géra blendprovningar pa en vingard ar lite som att se
in i sjélen. Attans, vad jag saknar dessa stunder!

Claude var en ovanligt lang fransman med entrégen bla blick. Claude stod med Daniel Cohn Bendit pa barrikaderna maj 1968 i Paris.
Utbildad till professor i ekonomi, undervisade Claude pa universitetet fram tills han tog 6ver sin faders vingard, Domain de Cabrol.
Claude har pa 20 ars tid lyft upp domanen till den mest erkénda vingarden i appellationen. Hans karga, kalkrika jord ger en Syrah
som ar expressiv och forférande. Claude har alltid bott ensam pa Cabrol. Nicolas, hans ende son, ar professor i filosofi och dven
anstalld av den franske staten som "tankare”. Claudes tanke var att sonen en dag ska ta Gver vingarden.

Nu &r vi dar.

Nicolas har nu gjort sin forsta vinifiering. Som tur ar har han Hervé som ar anstalld pa vingarden sedan lange, mycket lange. Det ar
han som har koll pa det mesta. Jag kallar honom for Skalman. Hans savliga rorelser fordrar. Alla hans handlingar &r noga utténkta
och han s&ger aldrig ett ord for mycket. Hervé ar alltid kladd i grona arbetsklader och hans morka skagg déljer de flesta ansiktsuttryck.
Jaumé, som ocksa arbetar heltid pa vingarden kommer fran Nordafrika och heter egentligen Mohammed. Han tycker dock det
spanska férnamnet klingar battre. Med halmhatt pa huvudet och alltid ett leende i mungipan tar han hand om traktorer och vinplantor.
| Vinterns VinBlad finner ni fortfarande viner gjorda av Claude och blandade av oss bada men de kommer att férsvinna sakteligen
med tiden. Kommer Nicolas ga i sin faders fotspar eller kommer han att blasa in en ny frisk vind pa Cabrol? Det far tiden utvisa.

Rott Cuvée Requieu 2018 Aop Cabardeés 10,80 Euro

Tre druvor: Cabernet Sauvignon, Syrah och Grenache. For att en Cabardés ska bli en Cabardés krévs minst en medelhavsnéra
odlad druva och en atlantkustdruva. Detta ar Cabrols férsta vin. Stor ndsa med kdrsbar och hdstskog. Fyller mun och nagot rustik
final. Ett matvin som inte kréver nagra gastronomiska akrobater. Bra till pasta, pizza och vardagen. Requieu &r det vin vi séljer mest
av i Sverige. 2018 ar perfekt att dricka nu och tva ar framat.
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Rott Blue Note 2018 Vin de France 11,80 Euro
Claudes tanke med detta vin ar att dricka det staende i en vinbar eller pa en jazzklubb. 80 % Grenache och 20 % Syrah. Mjuk i
attack och final, réda vinbér och lite jordgubbar. Helt annan stil &n Requieu. Ar ocksa utmérkt att dricka i sittande trevligt sallskap,
varfor inte med jazziga toner i bakgrunden? Har fatt namnet efter en jazzklubb i NY, men Blue Note &r &ven namnet pa hasten i
filmen Blasningen, med Paul Newman och Robert Redford.

Rott Vent d’Ouest 2018 Aop Cabardés 16 Euro

For att gora ett Cabardés vin maste man anvanda minst en atlantkustdruva och en medelhavsnaradruva. "Vastanvind” ar gjort av
80 % atlantkust-Cabernet Sauvignon och 20 % medelhavsnara Syrah. Cabernet ar avstjalkad men inte Syrahdruvan. Ingen ek,
endast lagrat pa stalfat. Trots sina stalfat kénner vi ett moget, kraftigt vin. Kraftigt, djupt vin, kéttiga toner med svarta vinbar. Perfekt
till en god, grillad entrecote.

Rott Vent d’Est 2018 Aop Cabardes 19 Euro
Tvartemot Vent d’Ouest, en OstanVind. 80% medelhavsnara druvor, Syrah och 20% Cabernet Sauvignon. Harlig, stor ndsa med
svarta vinbar, svarta oliver, viol. Ett generdst vin med harligt tillmétesgaende. Kan vara lite svart att hitta mat som passar, men varfér
inte dricka det i trevligt sallskap med en god lufttorkad skinka, oliver och andra smarétter. Bra att dricka nu och fem ar framat. Vid
bra argangar brukar tryffeltoner komma fram efter fem, sex ar. Haftigt vin

Rott La Dérive 2018 Aop Cabardeés 21 Euro
Cabernet Sauvignon och Syrah. Cabernet Sauvignon ger stor kraft pa Cabrols mark. Har finner vi det kraftigaste vinet pa garden.
Mer auktoritet. Lagt pa flaska for en dryg manad sedan och behdver laggas pa karaff for att vinet ska dppna sig. Kommer aven att
bli battre om ni kan lagra det i tva, tre ar. Cedertra, morka bér och lang eftersmak.

Glasklara GenuVina Viner

Aren rubrik i VinBladet som presenterar enskilda cuvéer frén olika odlare.

Det &r viner som ér prisvérda och som alltid smakar gott.

Naturligtvis gar det att fa andra viner fran dessa odlare om ni 6nskar och om de finns
disponibla pa garden. Denna gangen presenterar vi flera, uppnosiga, frascha vita viner
eftersom vara presenterade odlare inte har s& manga att erbjuda.

Vitt Chateau Guilhem Sauvignon Blanc 2020 IGP d'Oc 10,50 Euro
Endast Sauvignon Blanc. Lagrat pa stalfat vid lag temperatur. Nasa med krusbar och citrus.
Trevlig och god, effektiv Sauvignon Blanc. Ekologiskt

Vitt Chateau Guilhem Pot de Vin Chardonnay 202 Vin de France 11,10 Euro
Mestadels Chardonnay. Pot de Vin betyder vinpava och muta pa franska. Flaskan &r i en annorlunda, trevlig form. Har kdper de in
druvorna fran en mark som ligger pa 200 m dver havet. En trevlig Chardonnay i bra balans med mogna toner av vita blommor och
citrus. Ekologiskt

Vitt Chateau Guilhem Prestige Blanc 2020 IGP d’'Oc 14 Euro

Tva druvor Chardonnay och Sauvignon Blanc. Sauvignon Blanc har legat en tid med skal och Chardonnay har pressats direkt. Jag
tycker att 2020 &r mer intressant och elegantare &n de férgaende argangarna. Harmoni mellan syra, frukt och fetma. Citrus, vita
blommor med péaron och mogen vit persika i mun. Trevligt. Var med i Hostens VinPaket. Ekologiskt

Vitt Domaine Girard Chardonnay Classique 2020 IGP d’Oc 10,60 Euro
Endast Chardonnay och en ytterst trevlig och effektiv sadan. Bra balans mellan frukt, citrus, syra och rundhet. Mycket prisvérd
Chardonnay. Bor drickas inom tre r.

Vitt Domaine Girard Chardonnay Sur Lie 2019 IGP d’Oc 12,70 Euro
Endast Chardonnay. Fran borjan ar det samma vin som féregaende men efter vinifiering har vinet lagrats pa 500 liters ekfat. Det
ger ett betydligt fetare vin med smér och vanilj. Ocksa prisvart. Bér drickas inom tre ar.
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Och har kommer nagra vélgjorda, gastronomi vita viner som &r perfekta att dricka med kéra vanner och famil;...

Vitt David Béroujon Beaujolais Blanc 2019 Beujolais Blanc 12,50 Euro
100 % Chardonnay. Beaujolais ligger precis sdder om Bourgogne och de anvander samma druva i deras vita viner. Har kommer en
klassisk, bra Chardonnay fran David. Unga vinplantor som handskdrdas och pressas direkt. Har foljer omdémena fran Larne och
Mme Solange kommentarer: ” Nu smuttar vi pa testflaskan Beaujolais Village och mungiporna pekar uppéat. Spannande och
kittlande nasa, lime, kanske? Lang och skon eftersmak. Snustorrt. Anda friskt. Verkligen i var smak och férhoppningsvis vara
vinkunders.” Endast 180 fl.

Vitt J Teiller Menetou Salon 2019 Menetou Salon 14,50 Euro
100 % Sauvignon Blanc. 95 % lagrat pa stalfat och 5 % pa ek. Klassiskt Sauvignon Blanc. Stiligt och friskt. Nasa flader, vita
blommor. Perfekt att dricka nu, till apéritif, skaldjur och/eller getost. Ekologiskt

Och hér kommer tva stiliga vita viner fran Bourgogne:

Vitt J-M Boillot Macon Village 2019 Macon Village 20 Euro

100 % Chardonnay. Ett vin fran en av de mest erkanda vinodlarna i Bourgogne och i Pommard. Alla deras vita viner ar jasta pa
ekfat. De anvander 20-30 % nya ekfat. Vinet ar stiligt och perfekt balans mellan rostade toner, vita blommor, citrus och uppvarmt
smor. Gott vin med stor kropp och l&ngd. Endast 30 fl.

Vitt Antoine Olivier Rully Saint Jacques 2018 Santenay 23,50 Euro
100 % Chardonnay. En liten appellation i sddra Céte Chalonnaise som ar en prisvard vit Bourgogne. Mognat 18 manader pa
jastfallning. 20 % av ekfaten &r nya. Nasan blyg i bérjan, sedan vita blommor och citrus. En del kolsyra i mun, men om det stér,
luftas det snabbt bort. Trevlig syra. Citrus och grapefrukt. Ett djupt, gott vin med angenam final. Endast 60 fl

Vitt Alphonse Mellot Moussiére 2020 Sancerre 24 Euro

100 % Sauvignon Blanc, men vilken Sauvignon! Nasan &r forforande med krusbaér, flader och lite kaprifol. Munnen &r frisk och lang.
Det basta vita vinet ill, Aop-getost, ostron, langoustine och skaldjursbricka. Utméarkt vinmakande med perfekta druvor.

(Har funnits pa Systembolaget. Kostade da 284 kr) Endast 120 fl. Ekologiskt & Biodynamiskt

Vitt Dessertvin Domaine les Conques Casa del Perruquer VdN Rivsaltes Ambré Hors d’age 22 Euro

Ett s6tt vitt vin. Halften Macabeu och hélften Grenache Gris. S6tman &r det naturliga sockret i druvan som inte jast bort till alkohol.
Har har man tillsatt alkohol for att stoppa jasningen, men inget svavel! 80-100 g socker/liter. Ett perfekt dessertvin, (eller i stéllet for
en dessert) med massor med aromer! "Urspungsvinet” har lagrats i stora ekfat under 11 ar! Pomerans, apelsin, honung, kanel, kola,
valndtter, tobak & lite till. Flaskan behdvs inte drickas upp samma kvall. | kylskapet kan den vara i tre veckor efter att ha dppnats.
Prova det antingen till en dessert med nétter eller en god blamégelost och ni riskerar att bli beroende. Ekologiskt & Natur

Clos de I’Anhel Rosali 2020 Corbiéres 13,50 Euro
99 % Syrah och 1 % Alicante. For er som dnskar ett l1ackert, smakfullt mérkt rosa vin till den gravade laxen. Proval Tycker det &r
roande rosévin som accentuerar vardagen. Gjort av en kvinna och fér kvinnor men, mén sa kvinnan kan fa smaka. (36 fl)

Rott Pierre Cros Tradition 2019 Minervois 11,10 Euro
Carignan, Grenache Noir, Syrah, Mourvédre, Cinsault. Alla de fem medelhavsnara druvorna. De ar handplockade och ger oss ett vin
som ar balanserat, med mérka bér. Trevlig attack med frukt och sedan lite kryddor. Bra vardagsvin, passar bade till lagad mat och
plockmat. Bor drickas inom fyra ar. Mycket prisvart och uppskattat vin.

Rott Pierre Cros Vieilles Vignes 2020 Minervois 17 Euro
Endast Carignan. Druvorna kommer fran stockar som ar dver hundra ar gamla och vinet har sedan lagrats 6 manader pa gamla
ektunnor. Nasan ar nast intill frack. Lakrits, kokta kdrsbar och lader. Attacken ocksa frack. Bjornbar, mulligt, kraftigt med friskhet.
Finalen rustik med underhallande tanniner. Passar till anka, radjur och klarar dven graddsas. Kan lagras upp till 8 ar.

Rott Raymond Julien L’Azerolle 2019 Minervois 13,50 Euro

Hundra procent Carignan! Flera odlare tar bort dessa plantor for att plantera in nya adla sorter - man fick till och med betalt av franska
staten om man gjorde det - men inte Raymond. Hans gamla plantor, som helt naturligt ger véldigt lag avkastning, har visat sig ge ett
underbart vin och har har ni beviset. Nasan paminner om bjérnbéarssylt med érter. Det kittlar pa tungan av varme och generositet,
finalen biter till snallti dronsnibben. L'Azerolle ar kant som &rtsoppevin i Stora Hammar, men fungerar utmarkt aven till grillat ankbrost.

Rott Raymond Julien Grand Penchant 2019 Minervois 14 Euro
Grenache och Syrah. Grand Penchant ar nagot mer valuppfostrad &n lillebror L'Azerolle. Rundhet och kryddor hela vagen. Smakerna
fyller harligt munnen. Charmig vinodlare och charmigt vin. Ett vin man inte kan bli besviken pa.
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Rott Franc Parler « Arligt Talat » 2019 Vin de France 14 Euro

Vinet kommer frén en hektar stort vinfalt som ligger pa doman Cabrol. Jag hyr marken och gér vinet pa garden. Min férsta argang
var 2016. Det ar bara en druva. Cabernet Franc. Plantorna vaxer likt en amfiteater och har utsikt Gver Pyrénéerna och en oliviund.
Plantorna ger hog kvalitet pa druvorna men inte stor kvantitet. Pa en hektar far jag normalt sett ut 2 000 flaskor, men varken 2020
eller 2021 har jag kommit 6ver 1 100 flaskor. Jag alskar "min” lilla mark med 17 rader uppbundna Cabernet Franc. Skorden sker
tillsammans med familj och vanner. Av en underlig anledning ar det ytterst svart for mig att beskriva mitt vin. 2019 &r lite mer blyg
an 2018 men kommer att 6ppna sig. Kan inte sdga mer, foreslar er att prova vinet. Daremot kan jag lova att ni finner ytterst lite
svavel i vinet, inget socker och mycket kérlek. Nu med gron farg pa etiketten.

Rott David Béroujon Beaujolais Villages 2020 Beaujolais Villages 18 Euro

| flera ar har jag varit inbjuden till en vinprovningstévling som korar varldens basta Gamayvin. Tyvarr har jag aldrig lyckats komma till
Lyon da tavlingen avgors. | ar fick jag provningskommentarerna efter juryns utlatande och vinet Iatt sa lockande att jag direkt ringde
upp odlaren David Béroujon. Han var jatteglad! 802 olika Gamay fran fem lander provades och 128 fick guldmedalj. Utav de 128 tog
Davids vin hem graalen och far sétta Varldens basta Gamay pa vinflaskan. Stor efterfragan gjorde att David hojde priset pa sitt vin
men jag tycker att vinet fortfarande ar prisvart. Mjuka bar och massor med goda kanslor. Charmerade och gott!

Rott David Béroujon Brouilly 2020 Brouilly 13 Euro
Brouilly &r en Cru och egen appellation i Beaujolais. 55 ar gamla Gamaystockar. Handskordat som alla Davids druvor. Normalt sett
ar Brouilly dyrare an Beaujolais Village men har har David inte hojt priset. Mjukt, friska hallon, Iatt vin men dnda med smak. Ljust vin
i morkertider. Perfekt till fisk.

Rott Alphonse Mellot Petite Moussiere 2019 Aop Menetou Salon 24 Euro
100 % Pinot Noir. Handskordat och vinifierat med vildjast. Petite Moussiére kommer fran de unga vinstockarna men ger ett mjukt
och elegant Pinot Noirvin. Friskt, roda frukter och gott, kittlar lite pa tungan, speciellt forférande for Pinot Noir-alskare.

Endast 36 flaskor. Ekologiskt & Biodynamiskt

Magnum

Kommer ni i hag Tom Selleck i serien Magnum med sin roda sportbil, sin brittiska majordome Higgins, sin
sexiga mustasch och de flygande rosa flamingos?
Vi dlskar magnumflaskor av manga andra anledningar. Magnumflaskan ar det mest optimala lagringssattet.
Det ar generost och gastvanligt att satta en magnumflaska pa bordet.
Det ar vackert, praktiskt och farre flaskor att 6ppna. Det tar dubbelt sa lang tid att tomma flaskan.
Nagra anledningar till att vi véljer att presentera viner i magnum.

Roda
Y%  Girard Pinot Noir 2019 22 Euro
¥¢ Pére Caboche Chateauneuf du Pape 2019 44 Euro
¥¢ Chateau La Negly, La Falaise 2019 Tralada 42 Euro
¥¢ La Voulte Gasparet Cuvée Reservée 2019 Tralada 29 Euro
¥¢ La Voulte Gasparet Cuvée Romain Pauc 2019 Tralada 48 Euro
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Vitt

¥ Domaine Girard, Chardonnay sur lie 27 Eur
Y Domaine J Teiller Menetou Salon 31 Eur
Y% Domaine Laurens Clos de Demoiselle 30 Euro
¥ Champagne Gremillet, Cuvée Selection 64 Euro

DOMAINE DE J. LAURENS LIMOUX LUTTE RAISONNEE
Kanske inte varje fest kraver champagne. Vi presenterar har en Crémant de Limoux fran en 30 hektar stor vingard belagen trettio
kilometer soder om den vackra medeltidsstaden Carcassonne. Det finns text-bevis pa att man gjorde mousserande vin har redan
1544. Dom Pérignon som sags ha uppfunnit <méthode champenoise» ar fodd 100 ar senare! Det var pa klostret i Sainte Hilaire,
tva mil fran Laurens som Dom Perignon drack och upptéckte detta parlande vin.

Domaine Laurens gor bara mousserande vin, Crémant de Limoux och Blanquette de Limoux. Garden bildades 1980 av en
champagneodlare som heter Michel Dervin. 2002 kdpte Jaques Clavel garden och har sedan dess med sina trogna anstéllda byggt
upp en sprudlande rorelse med kunder i Frankrike och 6vriga vérlden. Alla druvorna handskérdas och resultatet ar lysande. Arligt
talat, inte manga kommer att marka att det inte star Champagne pa etiketten.

En Crémant de Limoux &r gjord pa exakt samma vis som en Champagne, enda skillnaden ar att vinplantorna inte vaxer inom
regionen Champagne. Vi har valt ut tva olika cuvéer som ni kan njuta av med familj och vénner.

Vitt Les Graimenous 13,50 Euro
60 % Chardonnay, 30 % Chenin Blanc, 5 % Mauzac och 5 % Pinot Noir. En "skumpa” som ska drickas inom tva ar. Kall, laskande
och mycket prisvard! Omtyckt av alla.

Vitt Le Clos des Demoiselles ) 15 Euro

60 % Chardonnay, 25 % Chenin Blanc och 15 % Pinot Noir. Aldre vinplantor, mer kérlek vid vinmakandet ger en Crémant med mer
kraft och annu mer lik kusinen Champagne. Mycket bubbel fér pengarna. Blev tagen for en champagne pa min vinklubb vid en
provning.

| Champagne ar det inte latt att hitta en vinodlare som respekterar naturen. Hur de an arbetar jorden, oavsett vilken befintlig
kvalitet det finns i flaskan sa far de salt sina flaskor. Med Champagne pa etiketten finns det alltid kopare. Men hér har vi
dran och stoltheten att presentera tva champagnehus som gor utmérkta champagner i respekt till var moder jord.
Champagne Fleury ar biodynamisk sedan 1989.
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Champagne FLEURY CHAMPAGNE EKOLOGISK& BIODYNAMISK

2 - pro~%
‘e : Forsta gangen jag kom i kontakt med Champagne Fleury var vid en av mina vistelser i Paris. Vinprovningen

-_“@m for vara kunder var naturligtvis planerad samtidigt som Beaujolais Nouveau-premiaren. Den tredje

torsdagen i november &r en stor fest i Paris. Huvudanledningen &r inte att prova primérer fran Beaujolais
utan snarare att njuta av det datum da alla parisiska vaninnor ar redo for fanfar-orkester och besok av olika
vinbarer i maratontempo. Tack vare Anneli hamnade vi pa en hérlig vinbar pa St Denisgatan norr om
hallarna. Agarinnan heter Morgane och forutom att vara agarinna till vinbaren &r hennes familj vinodlare i
Champagne sedan 1895 och arbetar biodynamiskt sedan 6éver 30 ar! Hennes fader ville bli astronaut men
eftersom vinplantorna holl honom pa jorden, bestamde han sig for att borja odla biodynamiskt och kom pa
sitt vis narmare manen i alla bemarkelser.

Nar jag fick syn pa priserna pa Champagne-magnumflaskorna slutade vi omedelbart med att dricka
primérer och bestallde in Champagne. Efter tre fallna flaskor var vi alla rérande dverens om att
Champagnen var bra. Mandagen dérefter provade jag, i lugnare forhallande, deras champagner igen, pa
den stora biodynamiska méassan som &gde rum pa ett historiskt och vackert hotell mitt i Paris. Sedan dess
arbetar vi stolt tillsammans med Morgane och hennes team. Fleury anvander bara sina egna odlade druvor.

Vit Champagne BN 34 Euro
BN star for Blanc de Noirs, vilket betyder att det 100% Pinot Noir. | denna cuvéen ar 30% fran aret 2016 och resten fran
reserviagret som ar tillatet i Champagne. Sma fina bubblor, vit persika och lite irisblomma. 3,6 gram socker per liter och 12 % i
alkohol. Gjord med vildjast. Ytterst drickvanligt och torstslackande. Kan lagras fram till 2025.

Vit Champagne Fleurs d’Europe 37 Euro
85% Pinot Noir och 15% Chardonnay. Denna Champagne har serverats pa Nobelmiddagen i Stockholm, cuvéen heter Europas
blomma. Har &r ingen liqueur de dosage tillsatt sa detta ar en Champagne Brut Nature. 75 % &r fran argang 2014 och 25 % fran
reservlagret. Mer komplex nasa, honung och vita blommor. Ocksa med mycket friskhet. Under 2 g socker per liter.

Vit Champagne Millésime 2010 Extra Brut 80 Euro
80 % Pinot Noir och 20 % Chardonnay. 60% &r lagrat pa ekfat. Stor ndsa med citrus, gula blommor och ananas. Stor attack med
smor och lite rostade mandlar. 3 g socker per liter. Perfekt att dricka nu. Varfér inte till hummer och murklor?

Champagne GREMILLET CHAMPAGNE LUTTE RAISONNEE

Champagne Gremillet ar den Champagne som serveras pa Elyséepalatset i Paris vid offentliga tillstaliningar. Den serveras ocksa pa
50 ambassader runt om i vérlden. Varfér den hamnat i VinBladet ar ocksa av politiska skal, min fore detta svagerskas pappa kanner
&garen. Tillsammans med svérfamilien provade vi fem olika champagner blint och Gremillet stack ut. Gremillet &r ett Champagnehus
som gor 500 000 flaskor om aret och koper druvor fran 80 olika odlare.

Vit Champagne Selection 28 Euro
70% Pinot Noir och 30% Chardonnay, sma fina bubblor ger en bra attack med gula frukter sasom persika, paron och aprikos.
Bra balans i mun. Politiskt korrekt och bubblande trevlig. En champagne perfekt som fordrink eller till skaldjur.

Vit Champagne Blanc de Blanc 33 Euro
Kvinnornas cuvée. 100% Chardonnay. En Blanc de Blancs. Druvorna kommer fran en mark som ger mer koncentration i druvorna.
Blommig nasa till en borjan sedan kommer rostat vetebréd utan kardemumma. En Champagne som kan folja med en hel maltid.
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EPICERIE FINE och JULKLAPPS TIPS
Hecr kommer “smakfilla’’ delikatesser frin Frankrike och Spanien.

%

»  Rodyismuindger lagrad pd ekfat frin Saint Papoul, 375 cl - 10 ewpo-
& Flkonwindger 250 ml— 15 ewpo-
» Confifde Canard , 2 dr - 17 ewpo-
S Confitde Canard 4 (dr — 23 ewyo-
» Rillettes pur Canard 180 gr — & ewro-
S Géslers de Canard skivade 400 gr — 9 ewyo-
S Tre olika frangka ferriner - 11 ewro-
% Fole Gras hel 125 gr — 16 ewro-
» Oliver fran Monervoty Lucgues 420 gr — 10 ewro-
% Biodynamisk Olivolja Casa Pereja SO0 ml — 9,50 ewypo-
% Blodynamigk Olivolia Casa Fereja, S lifers dunk — 57 ewro-
& Olivtvidl Marivg Fabre sedan 1900 , 400 gr — 5,50 evro
@ Frangkt tvdl med kaprifol 250 gr— 5 ewro-
% Bok - Drick for Livet - en bok om vinet vir vin 2 20 ewro-

ot
Folle Envie

ar en fransk apéritif, gjord utav Estelle och Olivier fran Bordeaux pa vindruvsmust, kardemumma och citronskal.
Antingen dricker man den med bara isbitar eller blandar man den med Archiblad.
Folle Envie &r perfekt att njuta av i stéllet for gldggen speciellt for vindrickare.
Den ar frisk, lite stma och en liten beskhet i finalen som gor den till en utomordentlig aptitretare som inte stér eller tynger
smaklokarna for kommande viner.
Folle Envie &r ett vackert namn, betyder "Tokig/ vansinnig lust”
Ni finner bade Folle Envie och Archibald pa de flesta stjarnkrogar i Frankrike. (12 % alkohol)

Archibald

ar en Tonic gjord pa endast franska orter dvs ingen kinin anvénds eftersom den odlas i Sydamerika. | stéllet valjer Estelle och
Olivier att anvanda enbar och gentiana. Fér att fa ut de basta aromerna ar bade enbaren och gentianan destillerade.
Archibald &r en utmarkt vuxen-laskedryck eller som partner ill Folle Envie eller en god Gin (alkoholfri)

Pris for ett Paket med en flaska Folle Envie (750 ml) och en flaska Archibald (500 ml) 28 Euro

Folle Envie 25 Euro
Archibald (200 ml) 2,50 Euro
Archibald (1000 ml) 7 Euro
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I varje VinBlad gor vi ett vinpaket for er som inte vill Iasa sa mycket om vin utan litar pa var formaga att plocka fram
prisvarda, goda, riktigt gjorda viner.

VINTERPAKET

INNEHALLER 18 RODA CHARMIGA VINER
6 x Chateau La Cote — se text under Pére Caboche
6 x Franc Parler - se text under GenuVina

6 x Cros Tradition — se text under GenuVina

225 EURO

STORT CHAMPAGNE-PAKET LITET CHAMPAGNE-PAKET
4 x Champagne Gremillet Selection 4 x Crémant de Limoux Graimenous
2 x Limoux Graimenous 2 x Champagne Gremillet Selection
139 Euro 110 Euro

DET AR ENKELT ATT HANDLA

Det enda som krévs ar att ni ar 6ver 20 ar fyllda.
Ga in pa var hemsida www.pinotnoir.fr och gor bestéllnigen eller skicka per mail till:

larne.walisson@gmail.com my.nilsson@pinotnoir.fr willy.nilsson@pinotnoirtravel.com

SENAST Sondag den 28 november klockan 18.00

o Priserna inkluderar den svenska alkoholskatten och betalas av Pinot Noir
o For att gora det enklare for er INGAR numera transportkostnad fér upphamtning i Svedala.
e  Efter bestallning kan ni betala direkt med kort eller fa faktura pa mail.
¢ \Vinerna blir hdmtade pa vingarden och sedan skickade till Sverige
Hemleverans till dvriga Sverige (forutom Skane och Vaxjo) tillkommer enligt féljande:
upp till 24 flaskor 40 € / < 60 flaskor 80 € / < 90 flaskor 108 € / < 120 flaskor 142 € / < 500 flaskor 160 €
BONNE DEGUSTATION OCH VI ONSKAR ER EN HARLIG VINTER!! fran oss alla My, Larne, Willy
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