VinBlad Sommar 2022
Bonjour VinVanner

I juli 2004 tog jag beslutet att sluta att arbeta for E&J Gallo och starta eget foretag.
Jag dopte det till Pinot Noir efter min forsta stora féralskelse i vinvérlden. Till en
bdrjan var jag agent mot svenska importérer och letade fram viner till System

Bolagets offerter och den svenska restaurangbranschen. Snabbt blev jag frustrerad
av att inte sjalv kunna valja och framforallt sdga nej till vinodlare som gjorde unika och riktigt bra viner. Ibland sade System Bolaget ne;j till vinet
for det inte hade skruvkork! Ibland bad de att sockra upp vinet for svenskarnas smak.

Det forsta Vin Bladet skrevs 2005. D4 hyrde vi en lokal i Danmark, precis bredvid Oresundsbron, for distansforsélining var &nnu inte
tillaten i Sverige. 2008 var ett tufft ar nar jag fick veta att en akut leukemi drog forbi, men vin, harliga familj och vanner fick vinden att vénda och
senare pa aret fick jag licens for distansforsaljning av Skatteverket. Tror jag var den tredje utdelade licensen.

Vilken fantastisk resa det har varit sedan dess. Alla underbara, passionerade ménniskor jag traffat. Pappa Willy kom snabbt in i bilden
som hjalp och sedan Larne efter en vinlig vistelse i Saint Papoul. Nu har vi d&ven Marie som ar utbildad sommelier och séljer vara viner till
restauranger i Sverige.. En annan Marie ar pa deltid provanstalining har nere i St Papoul for att hjalpa till med administration och fakturor!! Vi har
ocks haft tva underbara praktikanter Vendela och Hjalmar.

Och alla stora personligheter som ligger bakom varje vin! Vinodlare ar ett slékte for sig. Ofta &r de mest begavade odlarna som har de stérsta
personligheterna. Troligtvis ar det en ekvation eller kurva som fungerar ihop. Och det behdvs sékerligen lite "folie” / "madness” for att géra bra
viner. Men min lilla vardefulla vinvarld hade inte funnits utan er, Kara VinVanner!

Jag tycker det ar saa underbart att ni Iaser vara VinBlad och uppskattar vara viner. Och tusen miljoner tack for alla trevliga mail. De sparas
varsamt ner i ett "Uppatjack-fack” i min dator. Kommer det en dag da det kanns lite tufft gar jag in och laser era meddelande.
Har kommer nagra fa exempel:

"Hérligt med vér och livet som atervénder i naturen, for att inte tala om ljuset som trénger undan det gra och mérka..
Languedoc léngtar vi efter och funderar p4 att tervénda till. Speciellt eftersom vi hade en sadan utmérkt quide nér vi var dér!: Hérliga viner du
férser oss med! Tack! /Marie och Christer”

" Att kdpa vin frdn Systembolaget dir inte langre ett dugg lockande. Dina utvalda viner haller mycket
hogre kvalitet. Lev vdl och njut av hdsten som nu bérjar prunka i vackra firger./ Gudrun”

”Skulle &n en gang vilja tacka dig fér ett jattebra vinblad.

Speciellt det du skriver om sockret i dina viner. Det blir viktigare och viktigare. Ca 10 % av
den svenska befolkningen har diabetes och mdnga har s.k. forhéjd glukosintolerans. Min syster
har diabetes och hon hakar pd i mina bestdllningar./ Michael”

“Alltid lika kul att hora av er och botanisera i ert vinblad. Det dr svdrt att vilja, mdnga som verkar goda./ Kamilla”

“Igdr drack vi Chdteau de Dompierre, Pauillac, vinet som &ven presidentparet uppskattar. Téank att Cabernet Sauvignon kan
smaka pa det sattet! Ett helt underbart och fantastiskt vin. Trevlig sommar! Géran o Carina”

"Kul att handla vin genom er, goda viner och fin service. Vi ska se om vi kan prova 0ss igenom vinerna i helgen./ Benny o Christina”
"Vi 8lskar era vinner for dvrigt, vldigt trevligt foretag ni har @ &/ Lana”

Hoppas allt bra! M&handa en dum frdga, men det ar inte sa att du har ndgra Monsieur Blanc éver i Sjodiken? Vi bestéllde bara
tre flaskor — hade vi vetat vilken trevlig bekantskap denne herre var, hade vi bestallt betydligt fler...

Sommarens Vin Blad ar lite annorlunda uppbyggt. Vi presenterar endast en vinodlare Eric Laguerre. Han bad sjélv att far vara med i VinBladet
Sommar. Efter hans forfarliga olycka behéver han fa in lite kapital infor nésta skord. Vi har alla provat hans senaste &rgang och alla hans viner
ar mycket bra.
Livet bor vara en balans mellan saker/manniskor vi kanner val till och nya upptackter. En équilibre mellan att traffa vanner och kéra och nya
moten. Ni som brukar lasa VinBladet vet att jag jamfér vin med manniskor. For mig att 6ppna en flaska vin ar som att tréffa en person, antigen
en person man kanner eller ett nytt ansikte / ett vin som jag dricker ofta eller en "nykomling”.
Béde nér man korkar upp ett "vanvin "som &r pa gott humoér mar man bra, det &r en lugnande bra kansla i magen. Nar jag provar ett nytt vin som
jag faller for, far jag nastan fiarilar i magen och vill veta mer och prova fler viner fran garden. Tva héarliga kanslor. Och det &r dessa jag 6nskar
dela med mig i Sommarens VinBlad. For visst behdver vi den dar "feel good” kanslan i magen....

For att komma fram till era favoriter, har jag helt enkelt tagit fram vara mest tjugo salda viner sedan 2005.Vita, rosé, rdda &r blandade
tillsammans.Hoppas ni hittar er favorit och er blivande omtyckta nykomling.

Fransk-Svenska halsningar, My, Larne och Willy

Pinot Noir Perret 11400 St Papoul
my.nilsson@pinotnoir.fr - +33 6 62 48 66 77 1



LANGUEDOC ROUSSILLON

Domaine Eric LAGUERRE Coétes de RoussillonVillage EKOLOGISKT & NATUR

Det forsta Eric sager nér jag val hittat hans vinkéallare uppe i bergen ar:
"Vin &r samma sak som vinplanta. Det enda jag gor i kallaren ar att
provsmaka vinet och fylla pa tunnorna for att oxidering inte ska ske." Pa
min foljdfraga om hans val av ekologisk odling var en sjalvklarhet néar han
pa 80-talet tog Gver garden efter sin pappa svarar han: "Ja! Min fader
odlade redan ekologiskt men av andra anledningar an jag. Jag kommer sa
vél ihag en dag nar han kom hem fran staden (Perpignan) och beréattade
att vinteknikern ville sélja ett sa kallat underverks-medel som stoppade
vinplantans alla méjliga sjukdomar. Men min fader tyckte att det var ett
alldeles for dyrt medikament, en liter kostade lika mycket som en dagslon
och vara vinplantor &r friska! Vinteknikern hade dock havdat att
sjukdomarna skulle dyka upp inom kort. Eric fortsatter: "Jag kommer ihag
ett ar da vi besprutade mot sicadellfjarilen. Vilken katastrof! Behandlingen

satte hela ekosystemet i obalans och vi fick stora problem med en annan
larv i stéllet. Det tog tva ar for naturen att komma pa ratt spar igen.

Erics vingard ligger uppe pa de hogsta sydligaste sluttningarna i Pyrenéerna. Fran vilket hall man an kommer erbjuds en

timmes bilkdrning pa sma, kurviga végar. Vinodlingarna ligger pa 450-650 meter 6ver havet. En del av dem har havsutsikt vid fint
vader. Deras geologiska situation och Syd-Frankrikes klimat bidrar till att det &r "enkelt” att odla ekologiskt. Over 300 soldagar om
aret garanterar mognad samtidigt som vindar och kyliga néatter haller sjukdomar borta. Det &r inte de sma larverna eller
mogelsvamparna som hotar Erics vinplantor utan betydligt stdrre "rovdjur". Problemen ar radjuren, som ater de nya krispiga
skotten pa varen och vildsvinen som mumsar i sig de séta druvorna pa hésten. Eric har plantor pa tre olika platser och har lyckats
inhagna ett vinfalt for att halla djuren borta.
Arealen pa vinplantorna ar totalt 50 ha. Eric saljer en del av sina druvor for att fa in kapital redan pa hdsten for att betala sina druv-
plockare. Eftersom hans druvor &r ekologiskt stdmplade far han bra pris och samma vinhandlare képer allt de far. Eric behaller
sjalv tillrackligt med druvor for att gora 60 000 flaskor om aret. Vinkéllaren ligger i det gamla familiehuset som &r ett trevaningshus
och pa sa vis arbetas vinet utan pumpning genom gravitation. Endast vildjast anvands. Byn St Martin de Fenoulliet har 34 invanare
och Fenouillet betyder fankal pa franska och det vaxer vilt 6verallt. Aven bland vinplantorna!

For tva ar sedan rakade Eric ut for en forfarlig olycka da han halkade i vinkéllaren och brot tre ryggkotor. Eric lag forlamad, sjalv pa
sjukhuset under Covid-tiden. Han Iat sin mobiltelefon vara pa for att héra ljuden hemma ifran. Eric har berattat att det varit oerhort
tufft bade fysiskt och mentalt, men nagot ont fér alltid nagot gott med sig sager han. Pa grund av ekonomiska problem med farre
vinflaskor salda fran sjukséngen, var Eric tvungen att avskeda personal. Och tack vare detta tyckte da Erics son, Paul att det var
trevligare och lugnare i vinkallaren, sa han bestamdes sig for att borja arbeta med sin fader. Eric &r éverlycklig éver Pauls beslut.

| dag gar Eric med kapp i kallaren och transmitterar sin passion och kunnande for vin.

Vitt Eos Blanc 2021 Aop Cotes du Roussillon 14 Euro
65% Grenache Blanc och 35% Maccabeu. Pa grund av klimatet och Erics val av ekologisk odling med grés mellan raderna ger
plantorna liten avkastning. Hans vita Eos ger 22 hi/ha. Vinet har lagrats pa gamla ekfat i 8 manader. | ndsan kanner vi vita blom-
mor och ingen antydan till vanilj och ek. Mycket frisk mun, mineralitet, citrus, en aning sma fina bubblor. K&nns som sommar néar
man dricker det! Bor drickas inom tre ar.

Vitt Le Cistes 2019 Aop Cotes du Roussillon 17,50 Euro
Marsanne 20%, Roussanne 20%, Rolle 25% Grenache Blanc 25% Maccabeu 10%. Ytterst lite avkastning: 20 hi/ha, jag paminner
om att man far lov att ha 60 hi/ha i Chablis! Vinet bade jases och mognar i ekfat, lite nya ekfat och manga aldre. | nésan finner vi
brioche, croissant, smor, vanilj fran ekfaten. Munnen &r rak och full av mineralitet. Storre 1&ngd @n Eos. Finalen ar lang med lite
vitpeppar och aterigen brioche. Gott, vitt gastronomivin.

Eos Rosé 2021 Aop Cotes du Roussillon 14 Euro
80% Grenache Noir och 20% Syrah. Det ar en rosé de coule, dvs att Eric dppnar kranen och later juicen rinna av nar han har fatt
den farg han dnskat. Nér kranen stangs later han resten av tanken vinifiera fardigt med skal och det blir Eos rétt. Blommig nésa
med rdda friska bar. Bra kropp, perfekt till sommarluncher med grillad kyckling eller grekisk sallad. Bor drickas inom tva ar.

Rott Eos Rouge 2021 Aop Cétes du Roussillon 14 Euro
80% Grenache Noir och 20% Syrah. Mognat 8 manader pa é&ldre ekfat. Bouquén bjuder pa farska réda bar, lite laktostoner och
timjan. Harlig rod attack med sydfranska orter. Trevlig kryddiga tanniner som fdljer med och ger en behaglig avslutning pa vinet.



Rott Le Passage 2021 Aop Cotes du Roussillon 14 Euro

80% Carignan. 10% Grenache Noir, 10% Syrah. Vinifierat pa stalfat och sedan mognat 8 manader pa aldre ekfat. Nasan ar till
borjan stangd, l1dgg den gérna pa karaff. Helt annorlunda stil &n hans Eos och Cistes. Svettig hést och sedan kommer mogna kors-
bar, kryddnejlikor och lite charkuterier.

Rott Le Ciste 2018 Aop Cotes du Roussillon 17,50 Euro
40% Grenache Noir, 35% Syrah, 15% Carignan, 10% Mourvédre. Endast 15-18 hi/ha. Vilket ungefér ar drygt en flaska per planta!
Vinifierat pa betongtank och sedan lagrat 12-15 manader pa ekfat. En fiardedel ar nya. Mycket mérk mogen frukt. Rdda mogna
plommon, kryddor, cedertra och lite miso-aromer i final. Lagg detta garna pa karaff ocksa. Kan lagras upp till tio ar.

Gamla Favoriter
Vita Viner

Vitt Alma Cerius Gardian 2021 IGP Coteaux de Béziers 9,80 Euro
Vinet kommer fran kooperativet nere vid Medelhavet som ocksa gor det populara In Vino Erotico. Chardonnay, Sauvignon Blanc
och Verrmentino. Chardonnay och Sauvignon Blanc ligger med skal i fyra timmar. Jases och sedan mognat pa jastfallning i tva
manader. Nasan kan vara lite blyg, sedan kommer persika, ananas, mandel i bra jamvikt. Bor drickas inom tva ar. Var med i
VarPaketet 2022.

Vitt Chateau Laballe, Sables Fauves 2021 IGP Landes 9,80 Euro
Vinet kommer fran det unga paret Laudet som aven gér en utméarkt Armagnac. Gros Manseng, Colombard, Sauvignon och Ugni
Blanc &r druvorna i detta friska sommarvin. KIadd i ljusgul klanning med gréna aningar, nasan erbjuder exotiska frukter och vita
blommor. Gott och prisvart.

Vitt Domaine Girard Chardonnay Classique 2021 IGP d’Oc 10,90 Euro
Endast Chardonnay och en ytterst trevlig och effektiv sadan. Bra balans mellan frukt, citrus, syra och rundhet. Mycket prisvard
Chardonnay. Bér drickas inom tre ar. Det andra mest salda vita vinet hos Pinot Noir..

Har kommer tre vita fran var stilige och charmige slottsherre Bertrand.

Vitt Chateau Guilhem Sauvignon Blanc 2021 IGP d’Oc 10,50 Euro
100% Sauvignon Blanc. Druvorna ar maskinskordade klockan fyra pa morgonen for att druvorna ska komma kalla in i kéllaren.
Exotiska frukter, ananas och krusbar. En effektiv Sauvignon Blanc med tilltalande kropp. Bor drickas inom tva ar. Det mest sélda
vita vinet hos Pinot Noir genom tiderna. .Ekologiskt

Vitt Chateau Guilhem Chardonnay 2021 IGP d’Oc 10,50 Euro
100% Chardonnay. Druvorna &r ocksa maskinskdrdade klockan fyra pa morgonen fér att druvorna ska komma kalla in i kéllaren.
En effektiv Chardonnay i perfekt balans. Mycket vin for pengarna. Lite fetma citrus, vita frukter och valsmakande. Ekologiskt



Vitt Chateau Guilhem Pot de Vin Blanc 2021 Vin de France 11,30 Euro
Mestadels Chardonnay. Pot de Vin betyder vinpava och muta pa franska. Flaskan &r i en annorlunda, trevlig form. Har kdper de in
druvorna fran en mark som ligger lite hdgre upp an deras andra Chardonnay "Famille”. En trevlig Chardonnay i bra balans med
mogna toner av vita blommor och citrus. Ekologiskt

Vitt Antoine Olivier Les Deux Dindes 2020 Aop Bourgogne 20 Euro
En Chardonnay fran Chardonnays kungarike, Bourgogne. Antoine gor underbara vita viner sedan lange och hans roda blir bara
battre och battre. Namnet pa vinet, de tva kalkonerna &r en hylining tills hans egna kalkoner, dvs hans déttrar. En kompakt,
valsmakande Chardonnay som varar lange. Nasa citrus, rosa, mogen grapefrukt och arlig, harlig attack. Ekologiskt

Nykomlingar

Vita Viner

Vitt Chateau Laballe, LaLaLandes 2021 IGP Landes 13,20 Euro
Vinet kommer fran Laballe och ar en helt ny cuvée pa garden. Vi foll for charmen vid forsta provningen i Paris i februari. 80% Gros
Manseng och 20% Chardonnay fran slottets basta vinmark. | ndsa citrus, bergamott, klementin. Annans och lite passionsfrukt.
Langre langd an Sable Fauves fran samma vinslott. Snygg etikett och sjungande gott som i den Oscarsbelénade musikalen.

Vitt Sant Armettu Mino Vitt 2021 IGP L’lle de Beauté 15,80 Euro
Efter att ha varit tva ganger pa Korsika och botaniserat och provat mig fram pa de mest intressanta terroirer och druvor, visste jag
vad vi sokte efter. Alltid en bra bérjan. Efter att ha fatt negativt svar pa min favorit som inte hade vin till salu bérjade jag leta vidare
och hittade da Gilles Sernin som har 40 hektar med ekologiska vinodlingar pa sddra Korsika. | Sommarens Vin Blad finner ni ett vitt,
ett rosé och ett rétt fran honom. Mino vitt ar gjort pa 100 % Vermentinu, (Vermentino). Vinifierat och mognat pa stalfat och
jastfallning. Troligtvis ar det jastfaliningen som ger oss ett mjukt, ganska fett vitt vin. Persika och gula frukter. Mycket smak. Prova
den till en torskceviché. Ekologiskt

Gamla Favoriter

Chateau Laballe Brume 2021 IGP Cétes de Gascogne 11 Euro
Cabernet Sauvignon och Merlot. Pastellrosa i fargen. Nasan lite svarta vinbarsknoppar och antydan till lime. H3g syra och exotiska
frukter. Munnen frisk och final med lite sélta. Bor drickas inom tva ar.

Raymond Julien Tom et Lily 2021 Aop Minervois 11 Euro
Cinsault, Grenache och Syrah, en rosé de coule. Tom och Lily ar fornamnen pa hans barnbarn, han har for 6vrigt precis blivit mor/
far-far for tredje gangen. Ljus i fargen och kanske den basta argangen pa Raymonds rosévin. Frascht, friskt och lattdrucket. Bra till
aperitif.

Girard, Garriguette 2020 Aop Malepére 11,50 Euro
100 % Cabernet Franc, vilket ger en harlig rosa farg. Vinodlingarna ligger pa 300 m 6ver havet pa de nordliga sluttningarna av
Pyrenéerna. Lagrat pa stalfat. Jordgubbar i férsta attack och trevlig kropp. Perfekt till en solig lunch med ill exempel gronsakspaj
eller grillad kyckling.



Chateau Guilhem Rosé Prestige 2021 Aop Malepére 12,90 Euro
50% Merlot, 50% Cabernet Franc. Var storsaljare nar det galler rosévin och bland alla vara viner ligger den pa sjatteplats!
Dessutom har den vunnit guldmedalj pa den stora vintavlingen i Paris i ar. Vilket betyder att argang 2021 ocksa ar lysande. Finns i
bade Magnum och Jereboam (3 1) Ljusrosa i fargen. Persika och réda frukter i ndsa och mun. Bor drickas inom tre ar. Ekologiskt

Nykomlingar

Rosé Viner

Och vilka nykomlingar sen... tva helt nya appellationer i VinBladet. En vérldskand rosé appellation, Rosé fran
Provence och en mindre kdnd ran Korsika. Bada fyllda med sol och syrsor...

Domaine Sant Armettu Mino Rosé 2021 IGP de I'lle de Beauté 14,70 Euro
80 % Sciaccarelu och 20 % Nielluciu, tva ursprungliga druvor fran Korsika. Vinifierat och mognat pa stalfat. Mind betyder liten pa
korsikanska. Litet namn men stort rosévin! Ljusrosa i fargen. Kraft i mun. Fetma och lite aprikos. Har toner och en fyllighet som
paminner om ett vitt vin mognat pa jastfalining. Ekologiskt.

Domaine Réaltiére Pastel 2021 Aop Céteaux d’Aix en Provence 15,50 Euro
Grenache Noir, Cinsault och lite Cabernet Sauvignon. Pierre ar en passionerad vinodlare som tagit dver sin gard efter en hastig
bortgang av sin fader. Pierre arbetade da med nagot helt annat och kunde inte sa mycket om vin. Vingarden ligger pa en oerhort
vacker plats och for Pierre var det sjalvklart att géra ekologiska viner. Snabbt gick han &nnu l&ngre och arbetar nu alla sina odlingar
biodynamiskt. Ett pressat rosévin. Fran stockar pa dver 60 ar. Stor harlig ndsa och mycket elegant i mun. Pastelrosa i fargen.
Prova det ill grillade gambas. Ekologiskt & biodynamiskt.

Gamla Favoriter
Roda Viner

Rott Alma Cerius In Vino Erotico 2020 IGP Coteaux de Béziers 10 Euro
Syrah, Merlot och Cabernet Sauvignon. Druvorna ligger med skal lange, i cirka 30 dagar, sedan &r 20 % av vinet lagrat pa gamla
ekfat i 6 manader. Ett vin med réda mogna bar, sensuell attack, vilket ar naturligt med tanke pa namnet. Runt vin och bra avslut.
Prisvart! Sakert darfor det ligger pa var tio i topp.



Hér kommer tre réda fran Cabrol. De ligger alla pa var tjugo i topp...

Rott Domaine de Cabrol Cuvée Requieu 2019 Aop Cabardeés 11,30 Euro
Tre druvor; Cabernet Sauvignon, Syrah och Grenache. For att en Cabardés ska bli en Cabardés kravs minst en medelhavsnara
odlad druva och en atlantkustdruva. Requieu kommer med ny etikett. Sonen, Nicolas har bytt etiketter pa alla viner. 2019 av
Requieu ar bra. Ett klassiskt, gott vin till vardagen. Vinet vi saljer mest av i Sverige. The number one!

Rott Domaine de Cabrol Cuvée Blue Note 2020 Vin de France 12 Euro
Huvudsakligen Grenache och tva olika Syrahfalt. En som ger mer viol karaktar och den andra kryddighet. Tillsammans med
Grenachen som ar mustig och rund, gor det ett fruktigt, runt vin med ytterst lite tanniner. Claude tog fram Blue Note till vinbarer dér
de spelar jazz. Med Blue Note riskerar samtalen runt bordet dra ut, langt fram pa smatimmarna. Bor drickas inom fem ér.
Femtonde plats.

Rott Domaine de Cabrol Cuvée Vent d’Ouest 2018 Aop Cabardes 16 Euro
Aven kallad VastanVind for i denna cuvéen ar 80% Cabernet Sauvignon, en druva fran véster och 20% av Cabrols Grenache och
genuina Syrah. Vinifierat och lagrat pa betong. En aktsam herre i en viss alder. 2018 ar mycket bra att dricka nu. Ett klassiskt gott
rott vin med réda mogna bar, lite rod paprika och medehavsnara orter. Artonde plats.

Hér kommer tre réda fran var kdra Emilie pa Pére Caboche. De ligger ocksa alla tre pa var tjugo i topp. Hogst
upp pa listan kommer Chéateau la Céte.

Rott Pére Caboche, Cote de Rhone 2020 Aop Cotes de Rhone 12 Euro

53% Grenache, 20% Syrah, 15% Carignan, 8% Marselan, 3% Mourvédre och 1% Cinsault. Mognat pa stalfat. Ett uppskattat, gott
Cote de Rhone. Fruktig, barig nasa. | munnen erbjuds kryddighet. Nagra torra tanniner men som kommer att mjukna med tiden till
ett runt och harmoniskt vin. Tolfte plats.

Rott Chateau La Cote 2020 Aop Cotes de Rhone 12,70 Euro
60% Grenache, 25% Syrah och 15% Carignan. En annan Cote de Rhone fran Emilie som véxer pa samma markman, "galets
roulé”, som Chateauneuf du Pape. Ingen ek. | detta vin har vi mer mork frukt, lite syltade toner, en aning lakrits och mer tanniner i
finalen. Ett "varmare” vin an foregaende. Attonde plats.

Rott Chateauneuf du Pape 2020 Aop Chateauneuf du Pape 22,80 Euro
80% Grenache, 15% Syrah och 5% Mourvedre. Vinstockarna ar 70 ar. Alla druvorna ar handskérdade. Emile anvander inga sma,
nya ekfat utan i stallet stora "foudres”, 5 000 liter. Mycket charmig nésa, inbjuder till frukt och elegans. Och inte blir man besviken
nar man tar in vinet i mun. En mjuk, varm och behaglig pave. Sextonde plats.

Rott Franc Parler « Arligt Talat » 2019 Vin de France 14 Euro

Vinet kommer fran en hektar stort vinfalt som ligger pa doman Cabrol. Jag hyr marken och gor vin harifran. Min forsta argang var
2016. Inget annat &n Cabernet Franc. Plantorna véxer likt en amfiteater och har utsikt Gver Pyrenéerna och en oliviund. Plantorna
ger hog kvalitet pa druvorna men inte stor kvantitet. Pa en hektar far jag normalt ut 2 000 flaskor, men tyvarr lar det inte bli sa 2020.
Jag alskar "min” lilla mark med 17 rader uppbundna Cabernet Franc. Skdrden sker tillsammans med familj och vénner. Av en
underlig anledning &r det ytterst svart for mig att beskriva mitt vin. 2019 ar lite mer

gron paprika an 2018. Foreslar er att prova det pa Ingalunda. Ingen filtrering ar — i 3
skedd sa bottensats kan forekomma. Daremot kan jag lova att ni finner ytterst lite . v. "g u
svavel i vinet, inget socker och mycket kérlek. 2019 har en gron etikett. Ar sa4 .

stolt att vara med pa tjugo i topp! Elfte plats.

Tva réda generdsa viner fran den @nnu mer generdse vinodlaren
Raymond Julien, var stora nallebjérn...

Rott Azerolle Raymond Julien 2019  Aop Minervois 13,60 Euro
Raymond var den forste vinodlaren i Frankrike pa att gora ett vin pa hundra
procent Carignan. Druvan ansags for 20 ar sedan att vara nast intill vardels for
att gora kvalitetsviner. Odlarna fick pengar av franska staten for att dra upp
Carignanplantorna. Men Raymond vagrade att dra upp sina, som redan da var
over 80 ar och gav en stor koncentration i vinet. | stéllet gjorde han Azerolle.
Raymond gor kolsyrejasning pa druvan. Nasan ar stor och munnen fylld med
mogen frukt, bjornbar, katrinplommon. Kryddig final delvis tack vare tanninerna
som foljer med hela vagen. Kan lagras upp till 8 ar. Aven kallad artsoppevinet
efter traditioner i Stora Hammar. Ligger pa trettonde plats av vara mest salda viner.




Rott Grand Penchant Raymond Julien 2020 Aop Minervois 14 Euro

70 % Syrah och 30 % Grenache. Handskérdat och vinifierat i betongtank. Rundare och lite snallare an Azerolle. Peppar i ndsa med
viol. I mun svarta oliver, kdrsbar och mérka bar. Jag vill foresla att ni provar det till kryddat grillat i sommar. Ténk pa att inte servera
det for varmt! Maximum 18 grader. Tycker ni personligen att det &r for kallt for réda viner sa gar temperaturen upp fort i

glaset. Aven kallad kvinnovinet efter en vinst i blindprovning med enbart kvinnor. Ligger pa tionde plats.

Rott Tradition Pierre Cros 2020 Aop Minervois 11,50 Euro
Pierre Cros ar en pensionerad rugbyspelare som lart sig allt om vin fran de aldre i byn. Alla Pierres druvor ar handskdrdade. Har
finner vi samtliga medelhavsnara druvor. Carignan, Grenache, Cinsault Mourveédre och Syrah. Vinifierat och mognat pa betongtank.
Ett utmarkt vardagsvin som ger néje vid bordet. Réda och mérka bar med aromatisk mun. Behagliga tanniner. Prisvart vin. Ligger
med 80 flaskor bakom Ch La Cote fran Emilie pa nionde plats.

Rott La Nine J-B Senat 2021 Aop Minervois 17,20 Euro
Jean Baptistes Och hans fru Charlotte lamnade ifran sitt intellektuella liv i Paris for knappt tjugo ar sedan for att borja arbeta
vinmark istallet for neuroner. Begavad och kaxig man, blev Jean Baptiste fort en personlighet i den franska vinvarlden. Nu finner ni
hans viner pa de flesta stjarnkrogar i Frankrike. La Nine, som &r J-B's flaggskepp ar 50% Carignan, 20% Grenache, Mourvedre,
Syrah och Cinsault 10% av varje. Druvorna ar handskérdade och vinifierat i gamla staltankar. Men man kan knappt kalla det for
vinifiering. JB tar i hela klasar i kéllaren, lagger ner dem i tanken och pressar 10-20 dagar senare beroende pa vilken cuvée han
gor. Han har ryktet om sig att gora eleganta viner med mycket lenhet. La Nine fyller munnen pa ett valuppfostrat satt och rundheten
med mogna bar och lite kornighet &r mer &n behaglig. Kan lagras upp till 8 ar. Ligger nittonde plats. Ekologiskt.& Natur

Nykomlingar

Roda Viner

Rott Chateau de Castigno

Vilket stalle! Jag besokte Castigno for forsta gangen forra hosten da jag var utbildare om Languedoc till engelska och amerikanska
journalister. Jag kom dit tidigt pa morgonen och trodde férst jag sag en fata morgana. Tva stora vita hastar med vagn var pa vag
och skdrda. Vinkallaren var formad som en stor liggande vinflaska, tackt med naturkork. Nér jag sedan klev in i kdllaren blev jag
annu mer imponerad. | byn har de aven hotell, tre restauranger och lite dartill. Vilket stélle! Kandes lite som man kommit till Walt
Disney for vinalskare. Till en stor besvikelse var inte vinerna nagra hojdare. Men pa eftermiddagen under kaffepausen stétte jag pa
Clement Mengus, en fore detta granne och vinodlare till Cabrol. Vad gér du héar? Fragade jag forvanat. Som svar fick jag att det var
fran och med skérden 2021 som Clement blev ansvarig for hela vinmakandet. Intressant! | februari provade Larne, Pappa Willy och
jag de nya vinerna fran Castigno. Vi kopte pa studs. Har kommer tva av dem. Bada kommer med vaxade korkar. Stilfullt och enkelt
att dppna bara att satta i skruvkorken direkt i vaxen,

Rott Chateau de Castigno Bella Casta 2021 IGP Hérault 11,20 Euro
100 % Grenache . Handskérdade druvor intagna med Percheronhastar till kéllaren. Sedan &r vinet vinifierat i stora amforor utan
nagon storre extraktion. Rdd ljus farg. Pepprig ndsa som sticker ut nagot. Farska réda bar i mun, trevlig syra. Friskt rétt vin med
Grenachedruvan i final. Drick det inte for varmt! Idealt 17-18 grader. Merci. Ekologiskt.

Rott Terra Casta Chateau de Castigno 2021 Aop St Chinian 12,80 Euro

Carignan och Syrah. Ocksa handskérdat med hjalp av hastar och vinifierat i stora amforor. Mérkare kiadd &n Bella Casta och stérre
mulligare nésa. Vinstockarna ar aldre och ger mer kraft. Munnen ar mindre mullig an nasan. Kryddigt och friskt. Harlig fraschor.
Elegant, kryddigt och latt. H3g syra dven har. Bor drickas inom fyra ar. Ekologiskt.

Rott Secret Rouge Alma Cerius 2019 IGP d’'Oc 11,50 Euro

Har presenterar vi ett nytt rott vin fran Alma Cerius som ocksa gor omtyckta In Vino Erotico och Gardian.. Antar att manga utav er
kommer att gilla detta ocksa. Fyra druvor: Marselan, Grenache, Carignan och Syrah. Mogna syltade bar med lite cedertra i slutet
pa nasan. Mustig attack men inte tungt. Ortighet och timjan i final. Bor drickas inom tre &r, men &r optimalt att dricka i sommar.

Rott Rosumarinu Sant Arnettu 2021 Aop Corse Sarténe 21 Euro

Har kommer ett tredje vin fran var nye vén pa Korsika. Det &r denna ursprungliga druva fran Korsika — Sciaccarellu- jag blivit totalt
foralskad i. En druva som trots hettande varme och stenig jord ger sa mycket finess. Alla druvorna ar handskérdade, sorterade vilar
vid 16 rader innan jasning. Jases pa staltankar. Valdigt ljus i fargen, nasan gillar jag, varma stenar, réd frukt och vitpeppar. Munnen
fylls med stor finess och dnda manga smaker. Latt och smakfullt samtidigt. Inte manga tanniner. Gott, tycker jag.

Ekologiskt.



Rott Coté Rouge Antoine Olivier 2020 Aop Bourgogne 22 Euro

Att Antoine Oliver alltid gjort oerhért bra vita viner vet vi, men nu har dven hans réda ar pa toppniva.. Under vinméssan i Paris var
detta en av vara favoriter hos Antoine. Det vill sdga en favorit och nykomling samtidigt! Vinet heter "den rdda sidan "fr Antoine har
ett stort rott fodelsemarke i halva ansikte/hals. Pa etiketten star det att han garna hade kallat vinet La Tache (flacken) men det ar ju
redan tagit... ni vet av vem?? Sa det blev den rdda sidan for &ven om han alskar géra vita viner har han aven en réd sida. Ganska
mork i fargen for att vara en 100 % Pinot Noir. Harlig Pinot Noir ndsa med lite rostade toner fran de aldre ekfaten dar vinet varit
lagrat pa i ett ar.. Stor attack med mycket smak: Kanner aven lite vanilj och branda toner har men det kommer att férsvinna med
tiden. Harlig Bourgogne. Ekologiskt.

Rott Alicante Catherine Bernard 2021 Vin de France 23,50 Euro

Har hade jag ocksa kunnat skriva en lang historia.. men for att gora sagan kort. Vi har under tio ars tid st6tt pa Catherine och
hennes viner. Catherine var en kénd journalist pa tidningen Libération och skolade om sig till vinodlerska. Vi har nastan alltid tyckt
om hennes viner men de ligger lite utanfor ramarna, sa forst var vi lite radda for att kopa dem. Daremot drack jag hennes Alicante
sa fort jag fick tillfalle. Alicante &r kand forr att ge mycket farg, vara en tuffing med massor av tanniner men har vinifierar Cathreine
Alicante som om det vore ett vitt vin. Pressat direkt! Och eftersom den har sa mycket polyfenoler blir vinet dnda rott och mjukt! For
mig ett utmarkt sommar vin. A découvrir et a boire! Gar dven att fa hennes Carignan, i den tuffare stilen. Pris: 20 euro
Ekologiskt.& Natur

Magnum

Kommer ni i hag Tom Selleck i serien Magnum med sin roda sportbil, sin brittiska majordome Higgins, sin
sexiga mustasch och de flygande rosa flamingos?
Vi dlskar magnumflaskor av manga andra anledningar. Magnumflaskan ar det mest optimala lagringssattet.
Det ar generost och gastvanligt att satta en magnumflaska pa bordet.
Det ar vackert, praktiskt och farre flaskor att 6ppna. Det tar dubbelt sa lang tid att tomma flaskan.
Det &r nagra anledningar till att vi véljer att presentera viner i magnum.

Roda
¥¢ In Vino Erotico, Alma Cerius 2020 22 Euro
Y% La Nine, JB Senat 2021 40 Euro
¢ Vent d’Ouest, Cabrol 2019 34 Euros
Vitt
¢ Ménetou Salon  Domaine Teiller 2020 32 Euros

Y Domaine Laurens Clos de Demoiselle 32 Euro



DOMAINE DE J. LAURENS LIMOUX LUTTE RAISONNEE
Kanske inte varje fest kraver champagne. Vi presenterar har en Crémant de Limoux fran en 30 hektar stor vingard belagen trettio
kilometer soder om den vackra medeltidsstaden Carcassonne. Det finns text-bevis pa att man gjorde mousserande vin har redan
1544. Dom Pérignon som sags ha uppfunnit <méthode champenoise» ar fodd 100 ar senare! Det var pa klostret i Sainte Hilaire,
tva mil fran Laurens som Dom Perignon drack och upptéckte detta parlande vin. Domaine Laurens gér endast mousserande vin,
Crémant de Limoux och Blanquette de Limoux. Garden bildades 1980 av en champagneodlare som heter Michel Dervin. 2002
kopte Jaques Clavel garden och har sedan dess med sina trogna anstallda byggt upp en sprudlande rorelse med kunder i
Frankrike och 6vriga vérlden. Alla druvorna handskérdas och resultatet ar lysande. Arligt talat, inte manga kommer att marka att
det inte star Champagne pa etiketten.En Crémant de Limoux &r gjord pa exakt samma vis som en Champagne, enda skillnaden &r
att vinplantorna inte véaxer inom regionen Champagne. Vi har valt ut tva olika cuvéer som ni kan njuta av med familj och vanner.

Vitt Les Graimenous Crémant de Limoux 13,80 Euro
60% Chardonnay, 30% Chenin Blanc, 5% Mauzac och 5% Pinot Noir. En "skumpa” som ska drickas inom tva ar. Kall, laskande och
mycket prisvéard! Omtyckt av alla och kommer pa andra plats!

Vitt Le Clos des Demoiselle Crémant de Limoux 15,70 Euro
60% Chardonnay, 25% Chenin Blanc och 15% Pinot Noir. Aldre vinplantor, mer karlek vid vinmakandet ger en Crémant med mer
kraft och annu mer lik kusinen Champagne. Mycket bubbel for pengarna. Blev tagen fér en champagne pa min vinklubb vid en
provning. Kommer pa tredje plats och bara 90 flaskor fran "lillebrosan” som ligger pa andra plats.

Och hér kommer en ny ekologiskt Crémant de Limoux fran en annan vingard

Vitt Domaine de Hautes Terres Josephine Crémant de Limoux 20 Euro
Chardonnay, Chenin Blanc och Mauzac. Plantorna vaxer i Roquetaillade som ligger pa Pyrenéernas nordliga sluttningar 450-600
meter dver havet. Vinifierat i gamla ekfat pa jastfallning i nio manader. Sedan mognat ytterligare tva ar. Ar helt utan sockertillsats,
dvs en Brut Nature. Sma, fina bubblor, med harlig friskhet. Torstslackande och gott. Finns endast 60 flaskor. Ekologiskt & Natur

| Champagne ar det inte latt att hitta en vinodlare som respekterar naturen. Hur de an arbetar jorden, oavsett vilken
befintlig kvalitet det finns i flaskan sa far de salt sina flaskor. Med Champagne pa etiketten finns det alltid kopare. Men har
har vi dran och stoltheten att presentera champagner fran Champagne Fleury som gor utmarkta champagner och arbetar
jorden enligt biodynamiska regler sedan 6ver 30 ar

Vit Champagne BN 34 Euro
BN star for Blanc de Noirs, vilket betyder att det 100% Pinot Noir. | denna cuvéen ar 30% fran aret 2016 och resten fran
reserviagret som ar tillatet i Champagne. Sma fina bubblor, vit persika och lite irisblomma. 3,6 gram socker per liter och 12% i
alkohol. Gjord med vildjast. Ytterst drickvanligt och torstslackande. Kan lagras fram till 2025. Ekologiskt & Biodynamiskt



EPICERIE FINE

Hér komwmer dven ‘smakfulla” delikatesser frin Frankrike och Spanien VAL utvalda.

X RiAvinsvindger lagrad pd ekfat frin Saint Papoul, 375 ¢l — 10 euro
X Fikonvindger 250 ml— 15 euro
X Confit de canard, 2 ldr— 18 euro
X Confit de canard 4 ldr— 24 euro
X Rillettes pur canard 180 gr — & euro
X gésiers de canard skivade 400 gr— 9 euro
X Tve olika franska terviner — 11 euro
X Foie qras hel 125 gr — 16 euro

Pasta Donmaine Plrigs frin grannbyn
X Citronpasta 400 gr P 4,50 euro
X KArljohanssvamppasta 400 gr 2 4,50 euro
X Curry Pasta s00 gr D 4 euro
X Timjanpasta 500 gr > 4 euro

Oliver § Olivolja
x  Blodynamisk Olivolja casa Pergja 500 ml— 9,50
X Blodynamisk 0[4’1/9\[/27 casa Pergkz, & liters dunk — 55 eurp
X Oliver frin Minenis Lucques 420 gr — 10 turo

X Franskt tvil med kaprifol 250 gr— 5 eurv
X Olivtvdl Marius Fabre sedan 1900, 400 gr — 5,50 euro

Folle Envie
ar en fransk apéritif, gjord utav Estelle och Olivier fran Bordeaux pa vindruvsmust, kardemumma och citronskal. (Antingen dricker
man den med bara isbitar eller blandar man den med Archiblad. (naturlig Tonic)
Den ar frisk, lite sétma och en liten beskhet i finalen som gér den till en utomordentlig aptitretare som inte stor eller tynger
smaklokarna for kommande viner.
Folle Envie &r ett vackert namn, betyder "Tokig/ vansinnig lust” Ni finner bade Folle Envie och Archibald pa de flesta stjérnkrogar i
Frankrike. (12 % alkohol)

Archibald
ar en Tonic gjord pa endast franska orter dvs ingen kinin anvands eftersom den odlas i Sydamerika. | stéllet véaljer Estelle och
Olivier att anvanda enbar och gentiana. For att fa ut de basta aromerna ar bade enbéaren och gentianan destillerade.
Archibald &r en utmérkt vuxen-laskedryck eller som partner till Folle Envie eller en god Gin (alkoholfri)

Pris for ett Paket med en flaska Folle Envie (750 ml) och en flaska Archibald (500 ml) 29 Euro

e Folle Envie 25 Euro
e Archibald (1000 ml) 7 Euro




I varje VinBlad gor vi ett VinPaket for er som inte vill Idsa sa mycket om vin utan litar pa var formaga att plocka fram
prisvérda, goda, riktigt gjorda viner.

SOMMARPAKET
INNEHALLER 6VITA/ 6 ROSE OCH 6 RODA CHARMIGA VINER
6 x Sable Fauves - se text under Gamla Favoriter , Vita
6 x Bella Casta - se text under Nykomlingar roda
6 x Garriguette se text under Gamla Favoriter Rosé

194 EURO

SOMMARPAKET MED BUBBEL
INNEHALLER SOMMARPAKETET PLUS

6 X GRAIMENOUS FRAN DOMAINE LAURENS

276 Euro

BONNE DEGUSTATION OCH VI ONSKAR ER EN HARLIG, UNDERBAR SOMMAR!!
fran oss alla My, Larne, Willy

DET AR ENKELT ATT HANDLA
Det enda som krévs ar att ni ar 6ver 20 ar fyllda.
Ga in pa var hemsida www.pinotnoir.fr och gor bestéllningen eller skicka per mail till:

larne.wallisson@gmail.com my.nilsson@pinotnoir.fr willy.nilsson@pinotnoirtravel.com

SENAST Méandag den 13 JUNI klockan 12.00

Priserna inkluderar den svenska alkoholskatten och betalas av Pinot Noir

For att gora det enklare for er INGAR numera transportkostnad for upphamtning i Svedala.
(till véra trogna kunder bjuder vi pa en delikatesspresent for all bestallning dver 120 flaskor)

Vid bestallning kan ni betala direkt med kort eller fa faktura pa mail.
Vinerna blir hdmtade pa vingarden och sedan skickade till Sverige

Hemleverans till 6vriga Sverige (forutom Skane och Vaxjo) tillkommer enligt foljande:
upp till 24 flaskor 40 € / < 60 flaskor 80 € / < 90 flaskor 108 € / < 120 flaskor 142 € / < 500 flaskor 160 €

n Vino Veritas och glad Somumar
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