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Casström Information and Warranty Certificate 

 

Casström is a family-owned company based in Swedish Lapland. Casström proudly develops knives and outdoor equipment in 

Sweden with an individual style of solid craftsmanship and attention to detail. Our designs are rooted in the Swedish knife-making 

tradition, blended with contemporary advances in materials and techniques. Our mission is continuous development, ensuring that 

we produce well-crafted and high-performance tools that outdoor knife users greatly enjoy.  

 
25 Year Extended Warranty 
This knife is made of sturdy materials and, if properly maintained, will last for a very long time. We offer a 25-year warranty from the date of 
purchase. We will repair or replace the knife if it breaks, however it is important that you keep your receipt or proof of purchase and strictly 
follow our care instructions. Read more about the warranty and maintenance guidelines below. 
 
What is included in the warranty? 
Casström AB issues the warranty against faults for proper use as a knife for 25 years from the date of purchase if you follow the maintenance 
guidelines. In addition, the knife must only be used under conditions that a knife should be expected to perform, and not abused. This warranty 
does not apply to damage caused by the knife being thrown, prying, accident, improper use (such as a screwdriver, hammer, lever, etc.), 
improper care and maintenance, neglect or normal wear and tear. 
 
Special note on splitting wood, or “Batoning” 
Batoning is the technique of cutting or splitting wood by using a baton-sized stick or soft mallet to repeatedly strike the spine of a sturdy knife, 
chisel or blade in order to drive it through wood, similar to how a froe is used. Casstrom knives are normally ok to be used for batoning using 
clean wood free from knots with the following caveats: The blade snapping on Scandi grind knives when used for batoning, is covered under the 
warranty. Chipping or edge damage, tip damage (last 5mm) and damage to the handle when batoning however are NOT covered under the 
warranty. Casström knives with a Full Flat grind are NOT covered by warranty when used for batoning.  
 
What is not included in the warranty? 
Problems such as steel patina/rust, natural wood movement, some asymmetry in grinding or shaping of the handle and the wood pattern 
appearance are not covered under warranty. If you buy a knife with any of these imperfections and feel that you are not satisfied with the knife, 
please contact us and in some cases return the unused knife to get it replaced. Accessories for the knife such as the leather sheath, fire steels, 
and leather straps are considered consumable items during this time frame and are not covered by the warranty. 
 
Care and maintenance advice and other things to bear in mind: 
- A carbon steel blade (including Sleipner) will develop a darker colour or "patina" over time due to oxidisation, which is normal. 
- If a carbon steel blade becomes wet or is used in damp or salty areas, it will rust. This applies even if you cut fruit or foodstuffs which contain 
acids. It is therefore recommended to wipe the blade clean and dry after use.                                                                                                                                                     
- Protect the steel (including the exposed tang) with olive oil, mineral oil or wax and allow the blade to be stored separate from the leather 
sheath when you are not wearing it, as the leather may need to dry out. 
- Never put your Casström knife, regardless of the type of blade steel and/or scales, in a dishwasher. 
- Re-sharpening is recommended on flat sharpening systems e.g. diamond stone, Japanese waterstones or ordinary traditional oil stones.  
- Scandi grinds are best sharpened freehand with stones (natural or compound), ceramics or diamond systems that are flat so that the length 
and breadth of the bevel can be placed flat on the abrasive surface ensuring a consistent angle of sharpening. 
- a Scandi grind knife can benefit from a secondary micro bevel to increase its durability. A 20-25 degree angle per side (40-50 degrees is 

recommended if the knife will be used for a lot of batoning or other heavy duty tasks, particularly at temperatures below 0 degrees Celsius.   

- We recommend sharpening a Full Flat grind’s secondary bevel with an angle of 15-20 degrees per side (30-40 degrees in total) with any system 

or technique that ensures a consistent angle. Stropping the final edge with leather works for all styles of grind. 

- Some movement of wood is natural, and this should be expected over time. Oil the handle a couple of times a year with boiled linseed oil or 

another suitable oil mixture, for example Danish oil or Ronseal Finishing Oil. In the first year, we also recommend that you oil the handle more 

regularly, e.g. once a month or after each outing. If the shaft becomes wet and moves, gaps may develop between the shaft and the blade, 

these gaps can be sealed with for example beeswax or epoxy putty. 

- Standard leather care products should NOT be used, especially those that are designed to make leather more supple such as grease or 

dubbing. This ruins the sheath’s ability to maintain its stiffness to protect the knife and user. We recommend Casström Lapland Leather Wax to 

protect the sheath and increase it durability.  

We hope that you enjoy your Casström knife, and may it give you many years of satisfaction in use. Remember the 

advice above, so that you are never given cause to recall an old Scandinavian proverb: A knifeless man is a lifeless man!       
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Casströms informations- och garantibevis 

 

Casström utvecklar högkvalitativa knivar i norra Sverige med en personlig och gedigen hantverkskänsla. Med design 

som har rötterna i den svenska knivtraditionen strävar företaget efter kontinuerlig förbättring och att producera 

hantverksmässigt tillverkade och högpresterande verktyg som knivanvändare verkligen uppskattar. 

25 års garanti 

Den här kniven är gjord av tåliga material och kommer så länge den tas väl omhand hålla under väldigt lång tid. Vi erbjuder 25 års garanti från 

köpedatum. Vi kommer reparera eller ersätta kniven om den går sönder, men det är viktigt att behålla kvittot som bevis på inköpet och noga 

följa våra underhållsinstruktioner. Läs mer om våra riktlinjer för garanti och underhåll nedan. 

Vad ingår i garantin?  

Casström AB lämnar garanti under 25 år från inköpsdatum mot fel under förutsättning att kniven används och underhålls enligt våra 

rekommendationer.  Kniven får bara användas på sådant sätt som en kniv att denna typ förväntas användas för, och inte misshandlas. Garantin 

inkluderar inte skada som uppkommit genom att kniven använts för att kasta eller bända med, genom olycka, olämplig användning (t ex som 

skruvmejsel, hammare, hävstång etc.), olämplig skötsel, försummelse eller normalt slitage. 

Särskild notering angående ”batoning” 

S k batoning är en teknik för att hugga eller spänta trä genom att använda ett batong-stort trästycke eller en mjuk klubba för att upprepade 

gånger slå på ryggen av en kraftig kniv, ett stämjärn eller en klinga för att driva verktyget genom träet, liknande användningen av en klyvkniv för 

takspån. Casströmknivar går bra att använda för batoning av rent trä som är fritt från kvist, men med följande förbehåll: om knivbladet går av vid 

batoning så täcks detta av garantin, men om bitar av eggen lossnar (s k chipping) eller annan skada på eggen, samt skada på spetsen (sista 5 

mm) eller handtaget vid batoning så täcks detta INTE av garantin. Casströmknivar med flatslipning (s k full flat) täcks INTE av garantin vid 

batoning. 

Vad ingår inte i garantin? 

Problem som patina/rost, naturlig rörlighet i träet, marginell asymmetri i slipningen, handtagets form eller träets utseende ingår inte i garantin. 

Om du köper en kniv med någon av dessa ofullkomligheter och känner att du inte är nöjd med kniven – var snäll och kontakta oss och i vissa fall 

returnera den oanvända kniven för att få den utbytt. Tillbehör till kniven t ex läderfodral, eldstål och läderremmar räknas som 

förbrukningsmaterial inom denna tidsram och täcks inte av garantin. 

Skötsel- och underhållsråd samt andra saker att tänka på:  

- Ett kolstålsblad (inkluderar Sleipner stål) kommer över tid utveckla en mörkare nyans eller patina p g a oxidation, vilket är normalt.  

- Om ett kolstålsblad blir blött eller används i fuktig eller salt miljö så kommer det rosta. Detta kan även hända när du skär frukt eller matvaror  

som innehåller syra. Vi rekommendera därför att man torkar bladet rent och låter det torka efter användning.  

- Skydda stålet (inklusive den synliga delen av tången) med olivolja, mineralolja eller vax, och förvara bladet separat från läderfodralet när du inte 

använder det eftersom lädret behöver torka ut. 

- Rengör aldrig din Casströmkniv i en diskmaskin, oavsett bladets ståltyp och/eller handtagsmaterial.  

- För bryning rekommenderas platta bryningsmetoder t ex diamantbryne, japanska vattenstenar eller vanliga traditionella oljestenar. 

- Om skandinavisk slipning ska brynas på fri hand görs detta bäst med stenar (naturliga eller sammansatta), keramer eller diamantsystem som är 

platta så att eggens längd och bredd kan placeras platt på slipytan och säkerställa att slipvinkeln bibehålls. 

- På knivar med skandinavisk slipning kan en sekundär mikroegg läggas till för att öka hållbarheten. En en vinkel på 20-25 grader per sida (40-50 

grader totalt) rekommenderas om kniven skall användas mycket för vedklyvning eller andra påfrestande uppgifter, speciellt i kallt vinterklimat.   

- På en flatslipad kniv rekommenderar vi att slipa den sekundära slipfasen med en vinkel på 15-20 grader per sida (30-40 grader totalt) med valfri 

teknik som bibehåller en fast vinkel. Att strigla eggen med läder fungerar för alla sliptekniker.   

- En del rörlighet i träet är normalt och kan förväntas över tid. Olja in skaftet några gånger per år med kokt linolja eller annan passande olja, 

exempelvis Danish oil eller Ronseal Finishing Oil. Första året rekommenderar vi att skaftet oljas in mer regelbundet t ex en gång per månad eller 

efter varje utetur. Om skaftet blir blött och börjar röra på sig kan det uppkomma glipor mellan skaft och blad. Dessa glipor kan tätas med 

exempelvis bivax eller epoxylim/spackel.  

- Standardprodukter för läderskötsel ska INTE användas, speciellt de som är tänkta att göra lädret mjukare som fett eller kängskosmorning. Detta 

förstör i de flesta fall fodralets styvhet som ska skydda kniven och dess användare. Vi rekommenderar Casström Lapland Leather Wax för att 

skydda lädret och öka dess livslängd.  
 

Vi hoppas att du kommer trivas med din Casströmkniv, och må den ge dig många år av tillfredställande användning. Lägg råden 

här ovan på minnet så att du aldrig behöver erinra dig det gamla nordiska ordspråket: En knivlös man är en livlös man!                                                             


